TECHNIK ZYWIENIA 1 USLUG GASTRONOMICZNYCH

Absolwencie,

pamigtaj, Ze nauka w zawodzie

technik Zywienia i usfug gastronomicznychi,
to Twoja inwestycja w przyszfos¢!

Nauke w Technikum Zywienia i Ustug Gastronomicznych kierujemy do ludzi, ktérzy nie
tylko lubig przygodg ze sztuka kulinarng ale przede wszystkim chcg zadbac¢ o siebie i swoich najblizszych
myslac o zdrowym odzywianiu. Podjecie ksztatcenia na tym kierunku da wiedz¢ o zasadach racjonalnego
zywienia 1 praktyczne umiejetnosci zwigzane ze sporzadzaniem zdrowych i bezpiecznych potraw. Drogi
kandydacie u nas bedziesz mial mozliwo$¢: rozwijania swojej kreatywnosci i pomystowosci pod okiem
wyspecjalizowanej kadry, odbedziesz praktyki zawodowe w kraju i za granica, pomozemy Ci
przygotowac si¢ do egzaminu zawodowego 1 maturalnego poprzez dodatkowe zajecia, zapewnimy Ci
wysoki poziom bezpieczenstwa, zrobimy wszystko, by$§ znalazl swoje miejsce w zyciu 1 zdobyt zawsze
poszukiwany zawod. Sam ocenisz ze z nami warto si¢ uczyc!

Nasi nauczyciele wyposazg Ci¢ w umiejetnosci niezbgdne
w przysztej pracy zawodowej. Zajecia prowadzone s3 przez
wykwalifikowang kadre posiadajaca rozleglta wiedze teoretyczng jak
1 praktyczng w dziedzinie szeroko pojetej gastronomii. W naszej szkole na
' kierunku technik zywienia i uslug gastronomicznych bedziesz uczy¢ si¢
w nowoczesnej 1 doskonale wyposazonej pracowni gastronomicznej.

Poprzez ciekawe zajecia na przedmiotach gastronomicznych

nauczysz si¢ miedzy innymi:

e umiej¢tnie sporzadzaé potrawy zgodnie z zasadami racjonalnego zZywienia,
estetycznego ich podania i prawidtowej obstugi konsumenta,

e cksperymentowania w kuchni,

e planowania i organizacji zywienia w zaktadach zywienia zbiorowego,

e jak uktada¢ diety dopasowywane indywidualnie,

e Dbedziesz umial rozréznia¢ maszyny, urzadzenia, sprzety 1 naczynia

stosowane w produkcji, ekspedycji i obstudze konsumenta,

e stosowania przepiséw polskiego prawa zywnosciowego oraz przepisow UE,

e zapewnienia odpowiednich warunkéw przechowywania zywnosci,

e poznasz nowe smaki,

e dowiesz si¢ jak zatozy¢ 1 prowadzi¢ wlasng dziatalno$¢ gospodarczg (np. restauracje, firme
cateringows),

e organizowac przyjecia, projektowac 1 aranzowac¢ wnetrza sal konsumpcyjnych.



