KUCHARZ
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Kucharz to osoba zawodowo zajmujaca si¢ przygotowywaniem potraw pochodzacych z roznych
stron $§wiata, jak rowniez dan dostosowanych do indywidualnych okolicznosci i wymagan klientow.
Kucharz przygotowuje potrawy i napoje w punktach matej gastronomii stosujgc odpowiednie narzedzia,
ocenia i dobiera surowce i potprodukty. Sporzadza kalkulacj¢ potraw i napojow, oblicza ich wartos¢
energetyczng. Czuwa nad wydawaniem przygotowanych potraw, dbajac o ich estetyczne wykonczenie.

Kucharz musi posiada¢ wiedze dotyczaca roznych kultur kulinarnych, wlasciwego stosowania
produktéw spozywczych, odpowiedniego laczenia sktadnikow. Jest réwniez znawcg stosownego
serwowania potraw, deserow, napojow i dodatkow. Do obowigzkéw kucharza nalezy takze dbanie o
wybor sktadnikow najlepszej, jakosci, wiasciwe przechowywanie produktéw, dbanie o nalezyta
konserwacje¢ wszelkich urzadzen kuchennych. Sprawuje on nadzér nad pracag w kuchni, aby przebiegata

zgodnie z wymogami sanitarnymi i BHP.

Jezeli jeste$ kreatywny i przebojowy, to kierunek dla Ciebie.
Dlaczego warto wybra¢ branzowa szkole I stopnia w zawodzie kucharz:

e nowoczesna pracownia znajdujaca si¢ na terenie szkoty

TN
e jest to zawdd z przysztoscia i
« nawet jesli nie wybierzesz kariery kucharza, umiejetnosci wykorzystasz w codziehnym zyciu

« zaw0d kucharza jest bardzo czesto poszukiwany

e kierunek, ktory taczy przyjemne z pozytecznym

« profesjonalna kadra nauczycielska

» mozliwo$¢ eksperymentowania w kuchni i poznawania nowych smakow

e kierunek dla ludzi z pasjg i sercem

« nauka pracy w zespole
 wiele mozliwosci rozwoju
e bardzo dobre przygotowanie do egzaminu, zarowno teoretycznego jak i praktycznego

e zajecia praktyczne gastronomiczne w restauracjach

Zajecia praktyczne gastronomiczne , ktore odbedziesz w calym 3- letnim cyklu ksztalcenia

pozwola Ci zapozna¢ si¢ z funkcjonowaniem roéznych instytucji gastronomicznych.

Konczace szkote uzyskasz zawéd KUCHARZ i zdobedziesz kwalifikacje HGT.02- Przygotowanie
wydawanie dan. Czas trwania nauki 3 lata.
Ponadto szkola organizuje kursy podnoszqgce kwalifikacje zawodowe, np.

kelner, barman, barista, carving, po ktorych otrzymasz certyfikat.



