Praktyki zawodowe, ktore odbedziesz w trzeciejiw czwartej klasie pozwola Ci zapoznaé
si¢ z funkcjonowaniem roznych instytucji gastronomicznych. Zaproponujemy Ci roéwniez
zagraniczne praktyki zawodowe w ramach programu unijnego Erasmus+, ktore odbedziesz na

Malcie, we Wloszech, w Austrii.

Ponadbto szkola organizuje kursy zwigzane 7 kierunkiem, np. kelner, barman, barista, carving,

po ktorych otrzymasz certyfikat.

Konczac szkote otrzymasz tytul technika zywienia i uslug gastronomicznych, \
a w trakcie pigcioletniej nauki zdobedziesz dwie kwalifikacje:

e HGT.02 - Przygotowanie 1 wydawanie dan

e HGT.12 - Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych
PERSPEKTYWY ZATRUDNIENIA
Po zakonczeniu nauki mozesz podja¢ zatrudnienie w :

zaktadach zywienia zbiorowego (stotowki, restauracje, bary, L A

kawiarnie itp.), '
e instytucjach zajmujacych si¢ obrotem zywnoscia, - g

stuzbie zdrowia (sanatoria, ztobki, szpitale),

e organizacjach ochrony konsumenta,

e instytucjach zajmujacych si¢ upowszechnianiem wiedzy o zywieniu, zywno$ci i placowkach
prowadzacych zywienie zbiorowe (domy opieki spotecznej, domy dziecka, internaty, akademiki, hotele,
pensjonaty, domy wczasowe itp.),

Ponadto absolwenci moga prowadzi¢ wlasng dziatalno$¢ gospodarcza w zakresie ushug
gastronomicznych i domowych, hotelarskich, agroturystyki, itp.
KONTYNUACJA NAUKI

Zdobyte kwalifikacje w zawodzie technik zywienia i ustug gastronomicznych moga by¢ podwyzszane

poprzez kontynuacje nauki w szkotach wyzszych na kierunku technologia zywno$ci i Zywienia czlowieka

oraz innych kierunkach pokrewnych, np. dietetyka lub na innym, dowolnie wybranym kierunku.

TECHNIK ZYWIENIA I USLUG GASTRONOMICZNYCH
TO KIERUNEK WEASNIE DLA CIEBIE!
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